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ANTHEMIS

CARRICANTE 100%
ETNA BIANCO DOC

ZONA DI PRODUZIONE, ALTIMETRIA E SUOLI:

Le uve prov sante Est dell'Etna, allev.

di Sant'Alfio, sfiorano i 900 metri sl.m. Questo areale

Sl caratterizza

per la grande influenza del mare. I suoli particolarmente ricchi,

i da sabbie vulcaniche e minerali, regalano grande

1ezza e sapidita ai vini bianchi qui proc
COLTIVAZIONE DEL VIGNETO:
Le vigne, piantate nel 2012, sono allevate con il sistema della contro

spalliera e potate a Guyot

VINIFICAZIONE:

Le uveven

o} cco orime ore del mattino e conferite in

Cantina In piccole ¢ ura, le uve

vengono immediatamente pigiate sofficemente e, dopo 48 ore d
decantazione, il mosto fermenta in serbatoi in acciaio a

temperatura controllata

AFFINAMENTO:

Il vino affing, sulle f > fini, per 12 mesi in tonneaux diro

francese da 500 itri. Durante g
effett

per 8 mesi in bottiglia prima del rilascio

uati battonage settimanali. Succ

SOIL, ALTITUDE AND LOCATION:
The vineyard sits on the Eastern slope of Mount Etna, within the

town-limits of Sant'Alfio, and rises to an altitude of

The lonian sea is a major influence on the ez

g wind, rain, and cloud cover

The soils are volcanic, composed of gravel and mainly sand

YEAR OF IMPLANTATION AND TRAINING SYSTEM:
The vineyard was planted in 2008, trained in the counter-espalier

system, and pruned in Guyot system

HARVEST AND FERMENTATION:
Manual harvest in the early morning and delivery to the cellar in 10

fermentsin stain

MATURATION:

The wine is aged on fine lees for 12 months in 500 and 300 liter
French oak tonneaux, during which time weekly battonage is
performed. After another 8 monthsin bottle the wine is ready for
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